
 

Prix nets 
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications dues à l’approvisionnement des marchés et des saisons 

 

Menu de Pâques 
Déjeuner du dimanche 21 avril 2019 

Déjeuner du lundi 22 avril 2019 
 

Velouté glacé de petits pois 
écume d’huile d’olive 

petite fougasse 
 

*** 
 

Les fines feuilles de veau de lait de la ferme de bellot en Dordogne 
Langoustine en condiment 

les petits légumes de printemps ultra croquants 
huile d’olive grossane du gitan Alazard 

 

*** 
 

Les asperges vertes de Roques-Hautes laquées au jus de poule 
un œuf en cuisson douce voilé de notre lard de cochon gascon 

 

*** 
 

Le gigot d’agneau de lait de Castilles rôti 
Ail confit, massala de légumes aux amandes 

Jus à la coriandre fraîche 
 

*** 
 

La Sélection du Maître Fromager Antony  
(10€ en Supplément) 

 

*** 

La barre légère au chocolat blanc de la maison Weiss 
Glaçage chocolat noir Tonka 

sorbet pomelos et confit de rhubarbe à la vanille 
 
 

55€ 


	***

